
【大阪の老舗中華店伝統の味をご自宅で】

海鮮火鍋の美味しい食べ方

1. 大きめのお鍋に御出汁を注ぎ、強火でスープを
ぐつぐつと沸騰させます。

2. まずは、肉類から入れ、次に魚介類、最後に
お野菜、キノコ類を入れてください。

3. 食材にしっかりと火が通るように煮詰めてから
お召し上がりください。

4.〆にチャンポン麺をお楽しみください。

¥7,900 税込

【3人前 送料込み】

昭和28年創業の中国料理店「大成閣」は、
多くのお客様にご利用いただきましたおかげで、
平成30年で創業65年を迎えることができました。

本格北京料理を、是非ご自宅でもご賞味下さいませ。

送付内容イメージ

海鮮火鍋セット（３人用）

商品説明
セット内容有頭海老・帆立貝柱
蟹爪・肉団子・フグ・鶏肉・水餃子
野菜の盛り合わせ（白菜・ブロッコリー
人参）・木耳・キノコ類タケノコ
春雨・うずら卵・里芋・チャンポン麺
出汁・薬味（薬味ネギ・パクチー
クコの実・唐辛子・黒酢）

ご留意事項

賞味期限：商品到着後すぐにお召し上がりください。

保管方法：10℃以下の冷蔵庫にて保管ください。
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